
www.harmann.pl

konstrukcja:

wirnik:

napêd i sterowanie:

maksymalna temperatura pracy:

zastosowanie:

Wentylator promieniowy przeznaczony g³ównie do stosowania w wyci¹gach 
kuchennych. Obudowa wykonana z galwanizowanej blachy stalowej, 
izolowana termicznie i akustycznie we³n¹ mineraln¹ o gruboœci 40mm, 
posiada ³atwo otwierane drzwi inspekcyjne, na których zamontowany jest 
uk³ad silnik-wirnik, co pozwala na czyszczenie wnêtrza wentylatora przy 
u¿yciu urz¹dzeñ myj¹cych par¹ pod ciœnieniem. Obudowa zosta³a 
zaprojektowana tak, aby u³atwiæ odprowadzanie t³uszczu z wnêtrza 
wentylatora poprzez odp³yw drena¿owy 3/4” (pod warunkiem instalacji 
wentylatora wylotem w górê). W komplecie dostarczane s¹ gumowe 
wibroizolatory oraz szyny wspornikowe u³atwiaj¹ce monta¿ na konsoli 
wsporczej.

Wywa¿any dynamicznie wirnik typu B. £opatki pochylone do ty³u wykonane 
z ocynkowanej galwanicznie blachy stalowej. Kszta³t ³opatek zapewnia brak 
wra¿liwoœci na osadzaj¹cy siê t³uszcz, który nie ma wp³ywu na parametry 
pracy wentylatora. Poza tym wirnik z ³opatkami pochylonymi do ty³u ma 
wy¿sz¹ sprawnoœæ ni¿ wirniki z ³opatkami pochylonymi do przodu 
o zbli¿onych parametrach pracy. Dziêki temu pobór mocy jest mniejszy.

Jednofazowy asynchroniczny silnik elektryczny (230V, 50Hz) z wbudowan¹ 
w puszkê przy³¹czeniow¹ przetwornic¹ czêstotliwoœci. Silniki posiadaj¹ 
zintegrowane zabezpieczenie termiczne i s¹ przystosowane do napiêciowej 
regulacji prêdkoœci obrotowej w pe³nym zakresie. Stopieñ ochrony IP54, klasa 
izolacji F. Konstrukcja wentylatora zapewnia ca³kowite odizolowanie silnika 
od strumienia przep³ywu zanieczyszczonego powietrza. Dziêki zastosowaniu 
uk³adu kontroli sta³ego ciœnienia (dostêpnego jako wyposa¿enie dodatkowe) 
mo¿liwe jest pod³¹czenie do jednego wentylatora kilku ró¿nych stanowisk 
w taki sposób, by bez wzglêdu na to, czy dzia³aj¹ wszystkie stanowiska, czy 
tylko wybrane, zawsze osi¹ga³y sta³e parametry pracy.

temperatura otoczenia: 40°C
temperatura medium: 120°C

Efektywny odci¹g oparów z kuchni przemys³owych w obiektach 
gastronomicznych. Mo¿liwoœæ zastosowania w dowolnej instalacji 
odci¹gowej wymagaj¹cej odprowadzania skroplin lub okresowego 
czyszczenia komory wirnika (np. masarnie, zak³ady przetwórstwa 
spo¿ywczego, stanowiska czyszczenia par¹, itp.)

COOKVENT.F

£atwa w czyszczeniu konstrukcja, specjalnie 
zaprojektowany wirnik oraz drena¿ w dolnej czêœci 
obudowy sprawiaj¹, ¿e t³uszcz nie gromadzi siê wewn¹trz 
wentylatora a wystêpuj¹cy t³usty osad ³atwo mo¿na zmyæ 
ciœnieniow¹ myjk¹.

100% higieny

Wysokowydajny wirnik oraz wibroizolatory zapewniaj¹ 
komfortow¹ pracê  przy relatywnie niskim poziomie ha³asu, 
a ergonomiczne uchwyty i doskonale wywa¿one uchylne 
drzwi sprawiaj¹, ¿e konserwacja zajmuje minimum czasu.

100% wygody

Dziêki zintegrowanemu falownikowi oraz zastosowaniu 
dodatkowego uk³adu kontroli ciœnienia wentylator sam 
dostosuje siê do zmiennych warunków pracy pozwalaj¹c 
kucharzowi skupiæ siê na smaku potraw.

100% kontroli

WKS
konsola
str. nr 224

WSH
os³ona silnika
str. nr 224

Wyposa¿enie

dane techniczne

Typ V Dp P U I RPM L L m nr katalogowymax max max max max WA pA
3[m /h] [Pa] [W] [V] [A] [1/min] [dB(A)] [dB(A)] [kg]

2700 965 690 230 3,3 2940 66 43 40 11205600

3670 1000 830 230 3,9 2660 67 44 50 11206100

5890 760 1260 230 5,9 1600 62 39 63 11206400

6740 610 1090 230 5,2 1300 66 43 70 11206700

COOKVENT.F 250/2700

COOKVENT.F 315/3700

COOKVENT.F 355/5900

COOKVENT.F 400/6700
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wentylatory wyci¹gowe kuchenne COOKVENT.F

o
120 C

Wysoko
temperaturowy

-

Wentylator przystosowany do 
wyci¹gu medium o temperaturze 

odo 120 C w warunkach pracy 
ci¹g³ej.

CON P1000
Modu³ kontroli sta³ego ciœnienia.
Dziêki uk³adowi kontroli sta³ego ciœnienia 
wentylator mo¿e obs³ugiwaæ kilka stanowisk 
wyci¹gu powietrza jednoczeœnie, przy 
niezmiennych parametrach pracy.

BDT
Panel zdalnego sterowania.
Prac¹ wentylatora mo¿na sterowaæ zdalnie i 
automatycznie przy zastosowaniu panelu BDT, 
oraz modu³u CON P1000. Panel umo¿liwia 
kontrolê pracy wentylatora w oparciu o odczyty 
uk³adu kontroli sta³ego ciœnienia.
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charakterystyki pracy

COOKVENT.F 250/2700 COOKVENT.F 315/3700

COOKVENT.F 355/5900 COOKVENT.F 400/6700
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